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1 BAŞLANGIÇ 
 
Başlamadan önce lüt fen TSM® kul lanım kı lavuzundaki komutlar ı  okuyun. İçecekler in izden sabit  
opt imum kal i tede ver im alabi lmek ve makinenin karşı laşabi leceği  hasar lardan korunmak iç in 
komutlar ı  dikkat l ice tak ip edin.  Bu kul lanım kı lavuzunu her an ulaşabi leceğiniz b ir  yerde tutun. 
Makineniz i  b ir  başkasına verdiğinizde, kul lanım kı lavuzunun da yanında olduğuna emin olun.  
Makineniz fonksiyonlar ını  güvenl i  ve asl ına uygun bir  şeki lde yer ine get i rebi lmesi  iç in dikkat l ice 
gözden geçir i lmiş ve fabr ikadan sı f ır  hatal ı  çal ışabi len bir  şeki lde ayr ı lmışt ır .  
 

SADECE EV TİPİ KULLANIMLAR İÇİNDİR. 
 
Makineyi  kul lanmaya başlamadan önce güvenl ik  komutlar ını  okuyun. 
 

2 TEKNİK ÖZELLİKLER 
 

Tür SUP 016 R 

Voltaj 220 V 

Elektrik kablosu 1.2 m 

Pompa basıncı yaklaşık 15 bar 

Hazırlama süresi Espresso yaklaşık 20 sn. / fincan, kahve yaklaşık 30 sn. / fincan 

Kahve tortusu atımı otomatik 

Su miktarı dozajı elektronik, devamlı 

Kapasite su haznesi: yaklaşık 2.4 l 

 tortu çekmecesi: yaklaşık 300 g 

Buhar hacmi devamlı ayarlanabilir 

Boyutlar yaklaşık 33 x 45 x 40 cm 

 yaklaşık 70 x 45 x 40 cm servis kapısı açık durumda 

Ağırlık yaklaşık 16 kg 
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3 MAKİNENİN PARÇALARI VE KONTROL PANELİ 

 

 
 
M a k i n e  i l e  b i r l i k t e  v e r i l e n  a k s e s u a r l a r :  
 

 
Değ i rmen  ayar  anah ta r ı  

 
Temiz leme f ı r ças ı  

 
Ö lçek  kaş ığ ı  

 
Su  se r t l i ğ i  ö l çü  kağ ıd ı  

Taze su tankı 

Fincan ısıtma yüzeyi 

Döner buhar ayar düğmesi 

Sıcak su / buhar çubuğu 

Cappuccinatore 

Kahve çıkışı (ayarlanabilir) 

Açma/kapama düğmesi 

Damlama tepsisi/ızgara 

Çekirdek kahve haznesi 

Kahve çekim incelik ayarı (yanda) 

Kahve miktarı ayarı (panodan) 

Kontrol paneli 

Servis kapağı/demleme ünitesi 

Kahve atık kutusu 

“Tepsi dolu” gösterge sinyali 

ÜRÜN SEÇİMİNDE PROGRAMLAMADA  

S ıcak  Su  

Sü t l ü  Kahve >  İ l e r i -ge r i  a rama 

Cappucc ino  >  ENTER veya  Ener j i  Tasar ru f  Modu  

 

Espresso >  ESC ( ip ta l )  

Sade  Kahve >  İ l e r i -ge r i  a rama 

Büyük  Boy  Kahve  

K O N T R O L  P A N E L İ  

Programlamaya geçiş için MENU tuşuna basılır

Ayar çubuğu 
<< Sola Sağa >> 

İnce çekim       Kalın çekim 
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4 KULLANIMA HAZIRLAMA 
 ÇEKİRDEK KAHVEYİ HAZNESİNE DOLDURUN 

 SU HAZNESİNİ DOLDURUN 

 CİHAZIN ELEKTRİĞİNİ AÇIN 

Enerj i  tasarrufu iç in ENTER’a basarak “kesint i l i  çal ışma modu”nu 

seçebi l i rs in iz .   

 LCD EKRANDAKİ YÖNERGELERİ İZLEYİN 

WARMING UP > Cihaz ıs ınıyor ,  lüt fen bekleyiniz .  
RINSING > Durulama iş lemi yapı l ıyor ,  kahve çıkışının al t ına boş 
f incan koyunuz 
ENERGY SAVING > Bu modu seçmek iç in menu tu luna basın 

 HAVALANDIRMA 

Cihaz uzun süre kul lanı lmadığında ,  i lk  kul lanımdan önce 

havalandırma iş lemi yapı lmal ıdır .  Bu iş lem iç in ;  

•  Kahve çıkışının al t ına bir  kap koyun 

•  Kesint is iz  s ıcak su akışı  sağlanana kadar sıcak su 

düğmesine basın 
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5 ÜRÜN HAZIRLAMA 

5.1 ÇEKİRDEK KAHVE KULLANIMI 
1 

 
Fincanınızı kahve musluğunun al t ına 
yer leşt i r in.  
Fark l ı  boylarda f incanlar  kul lanı labi l i r .  

2 

 
Kahve musluğunun yüksekl iğ in i  f incanınıza 
göre ayar layabi l r is in iz.  

3 

 
Çeki lecek Kahve miktar ını  ayar layın.  
Ayar çubuğunu sert  kahve (mak.9gr)  iç in 
en sağa ,  yumuşak kahve (min.6 gr)  iç in 
en sola kaydır ın.    

4 

 
Kontrol  panel inden istediğin iz kahve türü ve 
adedini  seçin 
İ lg i l i  ürün tuşuna 1 f incan iç in 1 kez ,  2 
f incan iç in 2 kez basın.  
 

5 

 
Kahveniz i  a l ın 

 
AFİYET OLSUN 
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5.2 ÇEKİLMİŞ KAHVE KULLANIMI 
1 

 
Fincanınızı kahve musluğunun al t ına 
yer leşt i r in.  
Fark l ı  boylarda f incanlar  kul lanı labi l i r .  

2 

 
Kahve musluğunun yüksekl iğ in i  f incanınıza 
göre ayar layabi l r is in iz.  

3 

 
Çeki lmiş kahveyi  haznesine koyun. 
1 f incan iç in 1 ölçek yeter l id i r .  
ASLA INSTANT KAHVE KULLANMAYIN !    

4 

 
Kontrol  panelde çeki lmiş kahve tuşuna basın 
 

5 

 
Kahveniz i  türünü seçin.  

İ lg i l i  tuşa sadece bir  kez basın. 

6 

 
Kahveniz i  a l ın 

 
AFİYET OLSUN 
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5.3 CAPPUCCINO HAZIRLANMASI 
1 

 
Süt kabını  yer leşt i r in 

 

2 

 
Kahvesi hazır lanmış f incanı yer leşt i r in 

3 

 
Kontrol  panelden süt  köpürtmeyi çal ış t ı r ın  

4 

 
Köpük miktarını  is teğin ize göre ayar layın 
Ayar çubuğunu faz la köpük iç in yukarıya ,  az 
köpük iç in aşağıya kaydır ın.   

5 

 
Cappucino’nuzu al ın 

Süt ar t ık lar ının buhar çubuğu etraf ında 
kabuk tutmaması iç in iş in iz  bi t t iğ inde ı l ık  

bezle temiz l ik  yapmayı ihmal etmeyin.  
AFİYET OLSUN  
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5.4 BUHAR ÇIKIŞINI KULLANARAK SICAK İÇECEK HAZIRLAMA 
1 

 
Soğuk içecek dolu f incanınıza buhar 

çubuğunu tamamen daldır ın  
 

2 

 
Düğmeyi aşağı çevirerek iş lemi başlat ın 

3 

 
Köpürtme esnasında f incanı küçük 
dairesel  hareket ler le çevir i rseniz daha iy i  
sonuç al ı rsınız.    

4 

 
Düğmeyi  yukarı  çevirerek iş lemi sonlandır ın  

5 

 
Fincanınızı a l ın 

6 

 
Buhar çubuğunu neml i  b i r  bezle iy ice 
temiz ley in 
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5.5 SICAK SU HAZIRLAMA 
1 

 
Bardağınızı  yer leşt i r in 

 

2 

 
Sıcak su tuşuna basın 

3 

 
Sıcak su tuşuna tekrar  bastığınızda iş lem 
sona erer  

4 

 
Bardağınızı  a l ın  
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6 PROGRAMLAMA 

6.1 PROGRAMLAMAYA GİRİŞ 
 

 
MENU tuşuna basarak 
programlamayı 
başlatabi l i rs in iz  

Yukarı-aşağı ok tuş ları  i le  fonksiyonlar ı  seçebi l i r  “select”  tuşu 
i le  is tediğ in iz  değere ayar layabi l i rs in iz 
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6.2 PROGRAMLAMA SEÇENEKLERİ 
Fonks iyon  LCD D isp lay  Paramet re  /  Aç ık lama 

Language  
(D i l  seçeneğ i )  

LANGUAGE ITAL IANO,  FRANCHAIS ,  DEUTSCH,  JAPAN,  NEDERLANDS,  
PORTUGUES,  CASTELLANO,  ENG.  

R inse  
(Duru lama)  

R INSING ON-OFF 
( O N  d u r u m u n d a ,  m a k i n e  u z u n  s ü r e  k u l l a n ı l m a d ı ğ ı  d u r u m l a r d a  k a h v e  ç ı k ı ş  
k ı s ı m l a r ı  o t o m a t i k  o l a r a k  y ı k a n ı r )   

Second Bo i le r  
( İ k i nc i  Kazan)  

SYSTEM 2  ON-OFF 
( O N  d u r u m u n d a  C a p p u c c i n a t o r e  u n i t e s i  i l e  c a p p u c c i n o  h a z ı r l a n m a s ı n ı  s a ğ l a r )   

Wate r  HArdness  
(Suyun  Ser t l i ğ i )  

WATER 
HARDN.  

HARDNESS 1  ,  2  ,  3  ,  4  
( S u y u n  s e r t l i k  d e r e c e s i n i  ,  m a k i n e  i l e  b i r l i k t e  v e r i l e n  a p a r a t l a  ö l ç ü p  b u r a d a  
u y g u n  d e ğ e r i  s e ç i n  )  

P rehea t  Cups  
(F incan  Ön Is ı tma)  

CUP HEATER ON-OFF 
( F i n c a n  ı s ı t m a  y ü z e y i  a ç m a - k a p a m a )  

Tempera tu re  La rge  Co f fee  
(Büyük  Boy  Kahve S ıcak l ığ ı )  

TEMP.L .  
COFFEE 

MINIMUM-LOW-MEDIUM-HIGH-MAKSIMUM 
( B ü y ü k  b o y  k a h v e  i ç i n  s ı c a k l ı ğ ı n  h a s s a s  a y a r l a n m a s ı n ı  s a ğ l a r  )  

Tempera tu re  Co f fe  
(Kahve  S ıcak l ığ ı )  

TEMP.  
COFFEE 

MINIMUM-LOW-MEDIUM-HIGH-MAKSIMUM 
( N o r m a l  k a h v e  i ç i n  s ı c a k l ı ğ ı n  h a s s a s  a y a r l a n m a s ı n ı  s a ğ l a r  )  

Tempera tu re  Espresso  
(Esp resso  S ıcak l ı k )  

TEMP.S .  
COFFEE 

MINIMUM-LOW-MEDIUM-HIGH-MAKSIMUM 
( E s p r e s s o  k a h v e  i ç i n  s ı c a k l ı ğ ı n  h a s s a s  a y a r l a n m a s ı n ı  s a ğ l a r  )  

P reb rew ing  
(Ön  Demleme)  

PREBREWING ON-OFF 
( B u  i ş l e m  k a h v e  k r e m a s ı n ı n  ç o ğ u n u n  ç ı k a r ı l m a s ı n ı  s a ğ l a r .  Ö n c e   n e m l i  b i r  
k ö p ü k  ç ı k a r ,   k ı s a  b i r  a r a d a n  s o n r a  s ı c a k  k a h v e  g e l i r .  )  

P reg r ind ing  
(Ön  Değ i rmen  İş lemi )  

PREGRINDING ON-OFF 
( B u  i ş l e m  b i r  ö l ç e k  k a h v e n i n  ö n c e d e n  ç e k i l m e s i n i  s a ğ l a r .  B ö y l e l i k l e  y a r ı  
p r o f e s y o n e l  b i r  o r t a m  i ç i n  z a m a n  k a z a n d ı r ı r . )  

P rog ramming Ho t  Wate r  
(S ıcak  Su  Programlamas ı )  

PROG.HOT 
WATER 

ON-OFF 
( O N  d u r u m u n d a  h e r  s e f e r i n d e  a y n ı  m i k t a r d a  s u y u n  k u l l a n ı l m a s ı n ı  s a ğ l a r )  

P rog ramming Cappucc ino  
(Cappucc ino  Programlama)  

PROG.  
CAPPUC.  

ON-OFF 
( O N  d u r u m u n d a  h e r  s e f e r i n d e  a y n ı  m i k t a r d a  C a p p u c c i n o  a l ı n m a s ı n ı  s a ğ l a r .  
O F F  d u r u m u n d a  k u l l a n ı c ı  d u r d u r a n a  k a d a r  d e v a m  e d e r . )  

Number  o f  B rew ings  
( İ çecek  Say ıs ı )  

TOTAL 
COFFEE 

DISPLAY 
( M a k i n e d e  o  a n a  k a d a r  h a z ı r l a n m ı ş  i ç e c e k  s a y ı s ı n ı  v e r i r .  K u l l a n ı c ı  b u  d e ğ e r i  
d e ğ i ş t i r e m e z )  

Desca l i ng  (Au tomat i c )  
(Temiz leme)  

DESCALING AUTOMATIQUE 
( B u  i ş l e m  m a k i n e n i n  s o ğ u k  p a r ç a l a r ı n d a  g e r ç e k l e ş i r .  B u  i ş l e m  m a k i n e n i n  
i ç i n d e  b i r i k e n  k i r e ç l e n m e y i  g i d e r i r .  B u  i ş l e m  i ç i n  k e s i n l i k l e  s i r k e  v b .   
m a l z e m e l e r  K U L L A N M A Y I N )  

Desca l i ng  Rese t  
(Temiz leme İş lemin i  S ı f ı r l ama)  

S IGNAL 
DESCAL.  

QUANTITY WATER NOT REACHED 
( B u  f o n k s i y o n  ç a l ı ş t ı r ı l d ı ğ ı n d a  d a h i l i  s u  s a y a c ı  s ı f ı r l a n ı r  v e  L C D  e k r a n d a k i  
D E S C L A I N G  m e s a j ı  s i l i n i r  )  

Shu t  Down T ime  
(Kapa iş  Süres i )  

T IMER +15  MINUTES .  .  .   -15  MINUTES 
( E n e r j i  t a s a r r u f  m o d u  i ç i n  S t a n d  B y   t u ş u n a  b a s ı n .  E n e r j i  t a s a r r u f  m o d u  i ç i n  
m a k i n e ,  m i n i m u m  1 5  d k . d a n  b a ş l a y a r a k  e n  f a z l a  1 2  s a a t e  k a d a r  b i r  b e k l e m e  
s ü r e s i n d e n  s o n r a  b u r a d a  v e r i l e n  s ü r e  k a d a r  s o n r a  o t o m a t i k  o l a r a k  k a p a n ı r . )  

Vend ing  (Üc re t l end i rme)  VENDING  

C lean ing  Cyc le  
(Temiz leme Peryodu)  

R INSING 
CYCLE 

F ILL  WATERTANK 
( B u  f o n k s i y o n ,  k a h v e  t a d ı n ı  b o z a b i l e c e k  p a r ç a c ı k l a r ı n  f i l t r e l e n m e s i n i  s a ğ l a r .  
İ ş l e m  e n  s o n u n d a  t a z e  s u  i l e  d u r u l a m a y ı  d a  i ç e r e n  t o p l a m  5  d k . l ı k  4  e v r e d e  
g e r ç e k l e ş i r .  D u r u l a m a  i ş l e m i  s ı r a s ı n d a  m a k i n e y i  k a p a m a y ı n .  B u  i ş l e m  i ç i n  s u  
t a n k ı n ı  d o l d u r u n  v e  k a h v e  ç ı k ı ş  m u s l u k l a r ı n ı n  a l t ı n a  ~ 1  l i t r e l i k  b i r  k a p  k o y u n .  )  

Fac to ry  Se t t i ngs  
(Fabr i ka  Ayar la r ı )  

FACTORY 
SETTINGS 

( B u  f o n k s i y o n  m a k i n e y i  o r i j i n a l  f a b r i k a  a y a r l a r ı n a  g e r i  d ö n d ü r m e n i z i  s a ğ l a r . )  
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7 SORUN GİDERME 
 Sorun Çözümü 

1 Görüntü yok
Makineye elektr ik  yok

 Ana e lek t r i k  anah ta r ın ı  aç ın  
 Serv is  kap ıs ın ı  kapa t ın  
 Elek t r i k  f i ş in i  ,  bağ lan t ıy ı  ve  s igo r ta la r ı  kon t ro l  ed in  

2 Hazır l ık  devr i  başlamıyor

LCD pane ldek i  mesa j la r
BREW UNIT  MISS.  (DEMLEME B İR İMİ  YOK)  

BREWUNIT  BLOCK.  (DEMLEME BİRİMİ  ENGELLİ )  
DREGDRAW.MISS.  (TORTU ÇEKMECESİ  YOK)  

GRINDER BLOCKED (ÖĞÜTÜCÜ ENGELLİ )  
ENERGY SAVING (ENERJ İ  KORUMASI )

 
 
 

 Demleme b i r im in i  tak ın  
 Demleme b i r im in i  temiz ley in  
 Tor tu  çekmeces in i  tak ın  
 Öğütücüyü  temiz ley in  
 “ENTER”a  bas .  

3 “Kahve tozu” seçi ld iğinde kahve yer ine 
sadece su gel iyor  

Çek i lm iş  kahve  haznes in i  kon t ro l  ed in ,  boş  i se  ö l çü  
kaş ığ ı  i l e  b i r  ö lçü  kahve  koyun.  

4 Kahve yeter i  kadar sıcak deği l  F incan la r ı  önceden ıs ı t ı n  
 I s ıy ı  a r t t ı r ı n  
 Sonuç  değ işmez  i se  demleme b i r im in i  t emiz ley in  
 Gerek i rse  k i reç  temiz leme i ş lemi  yap ın   

5 Sıcak su /  buhar yok
Sıcak su /  buhar enjektör  memesi engel l i

 Sıcak  su /buhar  en jek tö r  memes in i  b i r  i ğne  
ya rd ımıy la  temiz ley in .  

D ikka t  :  Bu  i ş lemi  ya ln ızca  mak ine  ve  mus luk  kapa l ı  
i ken  yap ın  !  
 

6  Is ı tma süresi  çok uzun ,  su yetersiz  Mak ine  k i reç  temiz leme i ş lemin i  uygu lay ın  
 

7 Demleme bir imi  ç ıkar ı lamıyor
…tortu çekmecesi  ç ıkarı labi ld iği  halde

1.  Serv is  kap ıs ın ı  kapa t ın  
2 .  Tor tu  çekmeces in i  tak ın  
3 .  Mak iney i  aç ın  
4 .  Demleme b i r im i  se rbes t  ka l ı r .  
5 .  Demleme ün i tes i  t em iz l i k  i ş lemi  i l e  devam ed in   
 

8  Demleme bir imi  takı lamıyor  Demleme b i r im in i  i l k  du rumuna  ge t i r i n  
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8 KİREÇ TEMİZLEME 
 

 Bu iş lem iç in s irke vb. malzemeler i  as la kul lanmayın !  
 Üretic i  f i rma tarafından ver i len yönergeler  dışında iş lemler i  uygulamayın !  
 Bu iş lemi makinenin tüm parçalar ı  soğuk iken uygulayın !  

 
1.adım :  Kireç temiz leme iç in hazır lama 

1.  Geniş b ir  kabı  s ıcak su /  buhar enjektör memesinin al t ına yer leşt i r in 
2.  Kireç temiz ley ic i  solüsyonu su haznesine kı lavuzdaki komutla ra göre koyun. 

 
2.adım :  İş lemi başlatma ( iş lem devam ediyorken ESC i le iptal  edi lebi l i r )  

1.  Programlama düğmesine basın 
2.  ▲▼tuşlar ıy la DESCALING’ i  bulun 
3. ENTER’ la devre başlayın 

 
LCD ek ran  yönerge le r i :  1 .  Dönen  topu  aç ık  (open)  konuma ge t i r i n  >>>>  
    MACHINE IS  DESCALING (MAKİNE KİRECİ  TEMİZL İYOR)  →  Yak laş ık  45  dak .  bek ley in  
             DESCALING F IN ISHED (K İREÇ TEMİZLEME B İTT İ )  →   Dönen  topu  kapa t ın ,  ENTER’a  bas ın    
               F ILL  WATERTANK (SU HAZNESİNİ  DOLDUR)  →  Sudan  geç i r i n  +  su  haznes in i  do ldu run  
  2 .  Dönen  topu  aç ık  konuma ge t i r i n  
  3 .  Haznen in  i ç indek i l e r i n  akmas ın ı  sağ lay ın  
  4 .  Dönen  topu  kapa l ı  konuma ge t i r i n  
 R INSING F INISHED (SUDAN GEÇİRME TAMAMLANDI )   →  ESC’  ye  bas ın  

 
3.adım :  LCD uyarısını  s ı f ır lama ( iş lem devam ediyorken ESC i le  iptal  edi lebi l i r )  

1.  Programlama düğmesine basın 
 2.  ▲▼tuşlar ıy la SIGNAL.DESCAL ’  i  bulun → ENTER 
 3.▲▼tuşlar ıy la YES’ i  bulun → ENTER 
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9 MAKİNE PARÇALARININ TEMİZLENMESİ 
 Sadece yumuşak ve çizmeyen bir  malzeme kul lanın !  
 Temizl ik  iş lemine başlamadan önce makineyi  f iş inden çıkar ınız !  
 Makine parçalar ının mikrodalga f ı r ın ,  kurutma makinesi  vb. araçlarda kurutmayınız !  

Makine Dış Kabı 
Yumuşak, nemli  b ir  bezle temiz leyebi l i rs in iz .  
 
Tortu çekmecesi  ,  damlama tepsis i  ve taze su haznesi  
Akan su al t ında temizleyebi l i rs in iz .   
 
Demleme üni tes i  
Haftal ık  temiz l ik  yapın !  
Asla bulaşık makinesinde yıkamayın !  

1.  Servis kapısını  açın > Damla tepsis i  /  tor tu çekmecesini  
ç ıkar.   

2.  “PRESS” bölümüne basın ve demleme bir imini  ç ıkar ın.  Eğer 
gerekl iyse, üst  süzgecini  çevirerek açın.  

a.  Süzgeci anahtar la gevşet in ve çıkarın.  
b.  Her şeyi  ı l ık  suyun al t ında yıkayın ve kurulayın.  Servis 

bölümünü temizleyin 
3.  Demleme bir imini  monteleyin ve yer ine yer leşt i r in.  Bunu yaparken PRESS 

bölümüne basmayın! 
Cappuccinatore 
Temiz lemeniz gerekt iğ inde makine kapalı  ve soğuk durumda olmalı  !  
1.  Yanda bulunan parçayı dışar ı  a l ın 
2.  Kapağı çıkar ın 
3.  Cappuccinatore demleme bir imini  ç ıkar ın 
4.  Suda yıkayın 
5.  Kurulayın 
6.  Yer ine yer leşt i r in 
Dolu tor tu çekmecesi 

LCD ek ran  mesa j ı   

DREGDRAWER FULL 
(TORTU ÇEKMECESİ  DOLU)  

B u  m e s a j  t o r t u  ç e k m e c e s i  d o l d u ğ u n d a  y a  d a  h e r  1 0 - 1 5  
f i n c a n d a  b i r  e k r a n d a  g ö r ü l ü r .  
D i j i t a l  e k r a n  “ t o r t u  ç e k m e c e s i  d o l u ”  y a z d ı ğ ı n d a ,  m a k i n e  
s a d e c e  s ı c a k  s u  v e  b u h a r  v e r e b i l i r  ( k a h v e  d e ğ i l ) .  
M e s a j ı  s i l m e k  i ç i n ,  m e s a j ı n  a ç ı k  o l d u ğ u n d a n  e m i n  o l ,  t o r t u  
ç e k m e c e s i n i  d ı ş a r ı  ç ı k a r ,  b o ş a l t ,  5  s n .  b e k l e  v e  t e k r a r  
y e r i n e  k o y .  B u n d a n  s o n r a ,  e k r a n d a  a ş a ğ ı d a k i  m e s a j  y a z a r :  

SELECT PRODUCT /  READY FOR USE 
(ÜRÜN SEÇİN /  KULLANIM İÇ İN HAZIR)  

M a k i n e  ş i m d i  k a h v e  s e r v i s i  i ç i n  h a z ı r  k o n u m a  g e l d i .   
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